
診
断
士
フ
ェ
ス
タ
大
阪
２
０
２
２

瓢
簞
山
支
店
長
が
企
業
支
援
解
説

　

瓢
簞
山
支
店
の
石
崎
輝
樹
支
店
長

が
、
昨
年
11
月
３
日
に
大
阪
市
中
央

区
の
マ
イ
ド
ー
ム
お
お
さ
か
で
開
か

れ
た「
診
断
士
フ
ェ
ス
タ
大
阪
２
０

２
２
」に
パ
ネ
リ
ス
ト
と
し
て
登
壇

し
ま
し
た
。

　

フ
ェ
ス
タ
は（
一
社
）
大
阪
府
中

小
企
業
診
断
協
会
な
ど
が
、
診
断
士

に
よ
る
企
業
支
援
を
知
っ
て
も
ら
う

た
め
に
毎
年
開
催
。
参
加
し
た
経
営

者
ら
に
石
崎
支
店
長
は「
当
金
庫
も

課
題
解
決
ナ
ン
バ
ー
ワ
ン
信
用
金
庫

を
目
指
し
、
中
小
企
業
に
寄
り
添
っ

た
伴
走
支
援
を
行
っ
て
い
る
。
金
融

機
関
と
経
営
者
が
同
じ
思
い
で
同
じ

方
向
に
進
む
こ
と
が
大
切
」と
解
説

し
ま
し
た
。
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パネルディスカッションに登壇した
石崎支店長（壇上、右から２人目）

●年金は何歳からもらえるの？
　65歳までもらわない方がいいの？
●�給料をいくらにすれば働きながら年金をも
らえるの？
●もらい忘れている年金があるかも？
●令和４年４月の年金制度改正でどうなるの？
●就業規則についてアドバイスがほしい

例えば、こんな相談も
※年金のご相談をいただいた方には、年金手続きを代行します。

年金労務相談会のご案内（予約制）

※相談は予約制です。事前に開催店舗へご連絡ください。

無 料

開催日 開催店舗 電話番号
１月11日(水) 江戸堀支店 06-6447-7881

１月17日(火) 北加賀屋支店 06-6683-6551

１月18日(水) 東淀川支店 06-6327-8861

１月20日(金) 萩之茶屋支店 06-6661-6031

開催日 開催店舗 電話番号
２月８日(水) 豊浦出張所 072-981-5801

２月10日(金) ＪＲ八尾駅前支店 072-924-8100

２月14日(火) 守口支店 06-6993-8541 

２月17日(金) 河内長野支店 0721-53-8412

職
員
の
声
か
け
で
詐
欺
被
害
防
止

御
厨
支
店
に
警
察
か
ら
感
謝
状

　

お
客
さ
ま
へ
の
積
極
的
な
声
か
け

で
特
殊
詐
欺
を
未
然
に
防
い
だ
御
厨

支
店（
梶
山
敦
史
支
店
長
）
が
昨
年

11
月
16
日
、
布
施
警
察
署
長
か
ら
感

謝
状
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。

　

携
帯
電
話
と
メ
モ
を
手
に
Ａ
Ｔ
Ｍ

を
操
作
す
る
お
客
さ
ま
の
話
を
聞
い

た
職
員
が
不
審
な
点
に
気
づ
き
警
察

に
通
報
、
特
殊
詐
欺
被
害
を
未
然
に

防
ぎ
ま
し
た
。

仮
店
舗
営
業
中
の
山
本
支
店

２
月
13
日
新
築
オ
ー
プ
ン

　

現
在
、
仮
店
舗
で
営
業
す
る
山
本

支
店
の
新
築
建
て
替
え
工
事
が
竣
工

し
、
２
月
13
日
に
新
築
オ
ー
プ
ン
す

る
運
び
と
な
り
ま
し
た
。

■
窓
口
の
営
業

仮
店
舗 

２
月
10
日（
金
）ま
で

新
店
舗 

２
月
13
日（
月
）か
ら

■
Ａ
Ｔ
Ｍ
の
営
業

仮
店
舗 �

２
月
10
日（
金
） 

午
後
５
時
ま
で

新
店
舗 �

２
月
13
日（
月
） 

午
前
8
時
か
ら

※
元
店
舗
の
駐
車
場
に
設
置
中
の
Ａ
Ｔ
Ｍ
コ

ー
ナ
ー
の
営
業
は
２
月
12
日（
日
）午
後
７
時

ま
で
。
※
ア
リ
オ
八
尾
内
の
店
外
Ａ
Ｔ
Ｍ
コ
ー

ナ
ー
は
通
常
ど
お
り
。

表彰を受けた御厨支店の職員

■新店舗住所
八尾市山本町1- 8 -3
電話:０７２-９２２-７６６６ ＦＡＸ:０７２-９９９-９２４５

●
店
舗
紹
介

　
「
天
下
の
台
所
」
の
拠
点

と
し
て
古
く
か
ら
賑
わ
い
を

見
せ
る
黒
門
市
場
内
に
店

を
構
え
、
今
年
で
創
業
74

年
を
迎
え
る
老
舗
菓
子
店

が
昨
年
10
月
に
リ
ニュ
ー
ア
ル

オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。

　

創
業
か
ら
一
貫
し
て
、
素
材
選
び
と
、

手
作
業
で
丁
寧
に
仕
上
げ
る
な
ど
徹
底

し
て
こ
だ
わ
り
抜
き
、
逸
品
の
数
々
を

生
み
出
し
て
き
ま
し
た
。
時
代
の
ニ
ー

ズ
に
も
柔
軟
に
対
応
す
る
姿
勢
が
、
黒

門
市
場
を
足
繁
く
訪
れ
る
美
食
家
や

国
内
外
か
ら
の
観
光
客
な
ど
、
幅
広
い

客
層
の
ハ
ー
ト
を
し
っ
か
り
と
掴
ん
で
い

ま
す
。

　

常
連
客
に
「
お
正
月

は
や
っ
ぱ
り
、
こ
こ
の

お
餅
じ
ゃ
な
い
と
！
」

と
ま
で
言
わ
し
め
る
餅

は
、
時
に
は
生
産
地
ま

で
出
向
く
な
ど
厳
選

を
重
ね
た
原
材
料
を
使

っ
て
い
ま
す
。
手
作
業

で
仕
上
げ
る
こ
と
で
ね
ば
り
が
あ

っ
て
ほ
ど
よ
く
伸
び
、
素
材
本
来

の
旨
み
が
生
き
た
大
人
気
商
品
で

す
。
確
実
に
手
に
入
れ
た
い
方
は

早
め
の
時
間
に
ご
来
店
く
だ
さ
い
。

　

ほ
か
に
も
、
焼
き
菓
子
や
黒
門

大
福
、
フ
ル
ー
ツ
大
福
な
ど
も
充

実
し
て
い
ま
す
。

今月の気になるスイーツ
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黒門 みとや

国立
文楽劇場

黒門市場

近鉄奈良線

日本橋支店お取引先

株式会社
三 都 屋
代表取締役

北岡 裕一  様

大阪市中央区日本橋1-22-21
TEL 06-6641-0454
営業時間／月曜～土曜、祝日 
9:30～18:00
定休日／日曜 ※12月は日曜も営業
大阪メトロ堺筋線・千日前線 日本
橋駅⑩出口から徒歩約5分

黒門 みとや

〈７色のねこ餅〉
※表示価格は全て税込み、店売り価格

〈いちご大福〉
毎朝仕入れる新鮮ないちごを、自社製のこしあん（白あん）、粒あん、抹茶あん、生チ
ョコレートなどで包んでいます。甘さと酸味のバランスも絶妙な人気のフルーツ大福です。

粒あん 430円 白あん 430円 抹茶 450円 生チョコ 450円

②よもぎねこ餅 1 本 1,700円
特に香りの高いよもぎだけを吟
味して使っており、あんことの
相性も抜群です。

①あわねこ餅  1 本 1,700円
豊かな風味とぷちぷちの食感
が魅力。焼くと香ばしさがアッ
プします。味噌汁やお吸い物
の具材におすすめ。

⑤白ねこ餅  1 本 1,700円
餅本来の美味しさが際立つ一品。煮
る・焼く・揚げるはもちろん茹でて大
根おろしと醤油を合えるのもおすすめ。

⑦黒糖ねこ餅  1 本 1,700円
アミノ酸を豊富に含む沖縄の黒
糖を使用した、ほんのり優しい
甘みが魅力のお餅です。

③黒豆ねこ餅
　　　　 1 本 1,700円
やわらかく大粒の丹
波黒豆をたっぷり使
用。焼くとほくほくし
た食感が際立ちます。

⑥うるちねこ餅 1 本 1,700円
もち米にうるち米を約４割も加
えた歯ごたえのよいお餅。水菜
のお吸い物に合います。

④桜海老ねこ餅  1本 2,100円
完全無着色の桜海老をふんだんに使
った人気の一品。焼いてもよし、鍋にも
おすすめです。

②

③

⑥
⑦

④

⑤①

黒門大福 ギフトボックス

　　　　　　960円〜
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